Группа №18
ОП.02 ОРГАНИЗАЦИЯ ХРАНЕНИЯ И КОНТРОЛЬ ЗАПАСОВ И СЫРЬЯ
43.02.15 ПОВАРСКОЕ И КОНДИТЕРСКОЕ ДЕЛО
Курс 1
  Раздел 2     Организация снабжения   и складского хозяйства предприятия общественного питания 64
Тема 2.1 Организация продовольственного и материально-технического снабжения 
Основные требования к организации снабжения предприятий общественного питания сырьем, полуфабрикатами, продуктами и материально-техническими средствами. Логистический подход к организации снабжения: планирование, организация и контроль всех видов деятельности по перемещению материального потока от закупки до реализации.
[bookmark: _GoBack]Виды снабжения. Источники снабжения и поставщики предприятий.  Критерии выбора поставщиков.  Организация договорных отношений с поставщиками.
Объём работы 2 часа
23.11.2021г
Задание: Написать конспект.
Цель работы: 
- образовательные: приобрести навыки определения качества продуктов.
- развивающие: развить навыки самостоятельной работы; развить умения анализировать рабочую ситуацию, организовывать, оценивать и корректировать собственную деятельность, нести ответственность за результаты своей работы; осуществлять поиск информации;
- воспитательные: воспитать ответственность, трудолюбие, аккуратность.
Тип урока: закрепление учебного материала
Метод проведения: лекционное занятие
Оснащение урока: раздаточный материал.
Порядок выполнения задания:
1.Изучить теоретический материал.
2.Ответить на поставленные вопросы.
3.Записать в краткой форме ответы на поставленные вопросы в тетрадь по данной учебной дисциплине.
Сроки выполнения задания:
Выполненную работу предоставить преподавателю до 24.11.2021.
посредством электронной почты, группа в Контакте.
Организация обратной связи: консультации, ответы на вопросы посредством электронной почты, группа в Контакте. 
Форма контроля работы: выполненные задания по теме.
Перечень средств, используемых при выполнении работы: 
1.СанПиН 2.3.2.1078-01. Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы.
2.ГОСТ Р 51074-2003 Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования и др.
Источники для изучения материала/выполнения задания: 
Основные источники:
1.М.В.Володин, Т.А. Сопачёва. Организация хранения и контроль запасов сырья.
Дополнительные источники:
1.З.П.Матюхина. «Основы физиологии питания, микробиологии, гигиены и санитарии» 2009- 20.
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COBQEMEHHbIe T966OBaHVIFI K
opraHmsaunmn cHab XeHuns npoaoykramu un
MarepmnanbHO-TEXHNYECKNMUN CpEACTBAMU

PalioHansHas opraHusaumMsi CHaGXeHWs MPefnpusTURA OB eCTBEHHOO NUTaHUS CbiPbEM,
nonychabpukatamu, NpoayKTaMU W MaTepuanbHO-TEXHUYECKUMN CPefcTBaMUu  siIBAsieTCS
BaXHevil e Npeanock NKoA achcpeKTVBHOM 1 PUTMNHHOM paBoTkl MPOVU3BOACTBA.

K opraHusaLmm npofoBONbCTBEHHOrO CHaBXeHUsi MPefnpUATUA OGWECTBEHHOTO NUTAHWS
NpeAbBAAIOTCS Cheaylolne TpeGoBaHNs: o6ecrneyeHre WPOKOTo acCcopTVMEHTa TOBapoB B
JIOCTATOYHOM KONWYECTBE W HAaAneXalero KayecTsa B TeYeHWe rofja; CBOEBPEMEHHOCTb W
PUTMUYHOCTL 3aBO3a TOBApPOB MPU COGMIOAEHWM rpadhvka 3aB0O3a; COKpalleHWe 3BEHHOCTV
NPOJIBUXEHVS TOBAPOB; ONTMaNbHLIA BEIGOP MOCTABLLMKOB 1 CBOEBPEMEHHOE 3aK/loYeH/e ¢
HUMU [IOTOBOPOB Ha MoCTaBKy ToBapos. OT opraHU3aLi TOBAapoCHaGXeHwsi NpeanpuUsTvn
06IL{€CTBEHHOrO MUTAHWS 3aBUCST aCCOPTUMEHT TOBAapHLIX 3arnacos, UX 060padMBaeMocTb, a
TakXe U3epXKM, CBA3aHHbIEe C OpraHm3aLm e cHat XeHuns.

PasnnyaioT cnefyloime BUObl  CHaBXeHUst MPeAnpUATUA  OBILECTBEHHOMO  MUTaHUS:
NPO/I0BO/NLCTBEHHOE 1 MaTepranbHO-TEXHUYECKOE.

MpaBunbHasi opraHV3aLMsi MPOAOBONLCTBEHHOTO CHAGXeHWs — BaxHeluee ycnosue
YAOBNETBOPEHNS CNPOca HaceNeHNsi Ha MPOIYKLMIO 061 €CTBEHHOTO MUTaHUA.

HopmanbHas pabota npepnpustwi TpebyeT GecriepeGorHOro cHabXeHWs MaTepuanbHo-
TEXHUYECKVMI CPeficTBaMU, 060pY IOBAHNEM, VHBEHTAPEM, CrieLIofieXXAO0M, CTONOBOM Nocy Ao
n ap. OT pauvMoHanbHOM OpraHU3aLM MaTepuasnbHO-TEXHUYECKOro CHabXeHWst 3aBUCAT
BbIMONHEHNE MPOWM3BOACTBEHHOM MPOrpaMMbl MPEANpUATUS, KayectBo 6iiod, KynbTypa
o6cnyxmBaHKs noTpebutene.
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NpuHUKMNBI cCHabxxeHus
npeanpusTUii 06LLeCcTBEHHOro NMTaHus

1. CBOeBpeMeHHOCTb 4. KOoMNNeKTHOCTb

2. PUTMmMYHOCTb 5. TeXxHONOrM4yHOCTb

3. becnepeboiiHoCTb 6. DKOHOMUYHOCTb





